
Pilz gefäll
ig?

Wildkräutersalat mit sautierten Pfifferlingen                                                                                 14,80 €
Kartoffelvinaigrette - Schinkenchips - Hausbrot
Mögliche Allergene 5/7/

Geschmorte Ochsenbacke                                                                                                           21,60 €
kräftige Jus mit Pfifferlingen - Kartoffel-Rosmarinstampf

Kabeljaulion auf der Haut gebraten                                                                                             23,40 €
Pfifferlinge in Rahm - confierte Tomaten - Pappardelle

Zarte Schweinelendchen                                                                                                             21,80 €
Pfifferlinge - Orangenhollandaise - Kartoffelrösti

Rahmpfifferlinge                                                                                                                        12,90 €
Frühlingszwiebeln - sonnengetrocknete Tomaten - Gnocchi

Mögliche Allergene 5/7/11

Mögliche Allergene 5/3/7/10

Mögliche Allergene 1/5/7

Mögliche Allergene 5/7/10



Grand Estates Merlot 

Aus dem Nordwesten der USA stammt dieser Rotwein. 
Das Columbia Valley liegt im Staat Washington im Hinterland 
von Seattle. Warme Tage und kühle Nächte sorgen dafür, dass 
die Trauben viel Aroma entwickeln. Der Grand Estates ist weich 
und rund mit Aromen von Schokolade und Brombeeren mit ein wenig 
Vanille vom Eichenholz, in dem er reifte. 

Diesen grossartigen Wein bieten wir Ihnen
jetzt auch Glasweise zum Probieren an:

Glas 0,2             8,90 €
Karaffe 0,5       21,50 €

Flasche 0,75     32,00 €



Suppen 
Krabbensuppe Hafenhaus                                                                                                                   €   7,80
Greetsieler Nordseekrabben - Strauchtomaten -  Frühlingszwiebeln -  Schlagrahm - Hausbrot

Pfifferligssüppchen mit Kopfsalatklößchen                                                                                      €    8,20                                                                            

Salate
Hafenhaus Classic                                                                                                                             €   7,80
Blattsalate - frisches Gemüse - Crôutons -  geröstete Kürbiskerne -  Limonen- Basilikumdressing - Hausbrot
Mögliche Allergene 4/6/7/11

Caesar Salad                                                                                                                                    €   9,90
Römersalat - Strauchtomaten - Joghurt– Käsedressing - Crôutons - gehobelter Parmesan - Hausbrot
Mögliche Allergene 3/6/7/10

mit gebratenen Hähnchenbruststreifen                                                                                                        € 12,90
mit 3 gebratenen garnelen Mögliche Allergene 8                                                                                                            € 14,90

Mögliche Allergene 8/6/10/3

Mögliche Allergene 8/6/10/3



=vegetarisch

Vorspeisen & Kleinigkeiten

Bruschetta                                                                                                                       €   8,50
Hausbrot - Tomatenwürfel - Kräuter - Zwiebeln - Knoblauch - Parmesan
Mögliche Allergene 7/10

Ziegenkäse aus dem Ofen                                                                                                   €   9,90
Orangen-Thymian-Honig gebacken - Blattsalate - Aceto - Hausbrot
Mögliche Allergene 7/11

Pappardelle mit Pfifferlingsrahm                                                                                      € 14,80
Frühlingslauch - Pinienkerne - Parmesan - confierte Cherrystrauchtomaten 
Mögliche Allergene 1/4/7

Caipirinhalachs                                                                                                                € 15,90
Lemonschmand – Wildkräutersalat in Melonenvinaigrette – Hausbrot                                 

Vorspeisenvariation                                                                                                          € 13,80
Lassen Sie sich von uns überraschen
Mögliche Allergene 1/2/3/4/5/6/7/8/9/10/11/12



=vegetarisch

Für die Burgermeisterin und den Burgermeister

Naturelle Bun - Ziegenkäse - Mangotopping - Wildkräutersalat - karamellisierte Walnüsse
Süßkartoffel-Fries - Mayo - Ketchup
Mögliche Allergene 1/4/7

 „ Kansas Pulled Pork Burger“                                                                                         € 13,90
Yellow Bun - Schweinefleisch - Perlzwiebel - Koriandercrème - Eisbergsalat - Käse 
Süßkartoffel- Fries , Mayo - Ketchup  
Mögliche Allergene 4/7/11 

 Hot´n Spicy „Kansas Pulled Pork Burger“                                                                        € 13,90
Red Bun - Schweinefleisch - Chiliflocken - Perlzwiebel - Koriandercrème - Eisbergsalat - Käse 
Süßkartoffel- Fries , Mayo - Ketchup  
Mögliche Allergene 4/7/11 

Hafenhaus Burger                                                                                                            € 13,80
Brioche Bun - Rindfleischpatty - Lemon-Pfeffermayonnaise 
Tomate - Gurke - Ruccola - Zwiebeln - Farm Fries - Mayo - Ketchup
Mögliche Allergene 2/7/10

Vegetarischer Burger                                                                                                       € 11,80



Emder Matjestopf                                                                                                                              €  13,80

Emder Pannfisch                                                                                                                                €  17,90

Mögliche Allergene 3/4/6/10/11

Mögliche Allergene 3/5/8

drei Emder Matjesfilets von Fokken&Müller,
Joghurt-Sahne Sosse mit Äpfeln und Gurken -  Schwenkkartoffeln
Mögliche Allergene 3/10/11

Dreierlei Fischfilets nach Anlandung
Kräuterkartoffeln - Senfschaum -  gebackener Rucola
Mögliche Allergene 3/4/6/10/11
                                                                                                   

Pfundige Nordseescholle                                                                                                                   
Petersilienkartoffeln - bunter Salat

Müllerin                                                                                                                                           €  16,90

Finkenwerder mit Speck                                                                                                                       €  17,90

Büsumer mit Speck - Crôuttons - Nordseekrabben                                                                               €  19,90

Filet von der Buttermakrele
Kartoffel-Wasabi-mousse – Papayasalsa – Salatherz mit Zitronensorbet                                                €  23,90

 

Fisch



Veganes Kichererbsen-Tandoori                                                                                                          € 12,30
Currysosse - Wokgemüse - geröstete Cashewkerne - Basmatireis

Hähnchentandoori                                                                                                                              € 14,80
Curry-Joghurt Sosse - gebratene Hähnchenbruststreifen
Wokgemüse -  geröstete Cashewkerne -  Basmatireis
Mögliche Allergene 4/6/10

Hafenhausschnitzel vom Jungschweinerücken                                                                                     € 18,90
Kräuter-Sahne Sosse - Nordseekrabben - Champignons - Kartoffelrösti
Mögliche Allergene 1/4/5/6/7/8/10

Mögliche Allergene 5/6/11

Flank Steak vom Rind                                                                                                                         € 25,90
Geröstete Pfifferlinge - Rosmarinkartoffeln - Steakbutter                                                                               

Fleisch & Vegan



Steakkarte

Zarte, saftige Steaks vom holsteiner Rind
auf dem Lavastein-Grill zubereitet

220g Ribeye                                                                                    € 27,50

220g Rumpsteak                                                                              € 28,80

220g Filetsteak                                                                               € 32,80

Die Steaks servieren wir Ihnen 
mit einem kleinen Ceasar Salad
Hafenhaus Steakbutter
und Rosmarinkartoffeln
Mögliche Allergene 1/3/4/7 



Sie können oder wollen sich nicht entscheiden,

was Sie zu Essen bestellen? 

Sie möchten eigentlich von allem etwas probieren?

Dann bestellen Sie

   “Hafenhaus-Dör de Köken” ab 2 Personen
Eine Platte mit  verschiedenen Vorspeisen,

Fisch- und Fleischspezialitäten, 

ein kulinarischer Streifzug durch unsere Küche.

Für 2 Personen 49,90 €

jede weitere Person 24,50 €
Mögliche Allergene 1/2/3/4/5/6/7/8/9/10/11/12/13/14 

“Dör de Köken” 



Flammkuchen
Der Elsässer                                                                                    €  7,80
Creme fraîche, Zwiebeln, Speck

Der Elsässer mit Käse                                                                       €  8,40
Creme fraîche, Zwiebeln, Speck, geriebener Käse

Der Vegetarier                                                                                  €  8,90
Creme fraîche, Zwiebeln, Cocktailtomaten, marinierter Mozzarella

Der Mediterrane                                                                                €11,90
Creme fraîche, Zwiebeln, Cocktailtomaten, Rucola, Serranoschinken
gehobelter Parmesan, Olivenöl, Kräuterdipp

Mögliche Allergene bei allen Flammkuchen 1/4/7/10/
zusätzlich 8 beim Flammkuchen „Die Nordsee“

Der Franzose                                                                                    €11,50
Creme fraîche, Zwiebeln, Ziegenkäse, Walnüsse, Orangen-Thymianhonig, Rucola
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